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0 Technische Kurzbeschreibung 
 
Für den Einsatz im Mobilen Betreuungsmodul sind für den Bereich der Verpflegung mobile Kücheneinheiten 
vorgesehen, jeweils mit einer Kapazität für bis zu 2.500 Personen. Aus einsatztaktischen Gründen, sowie zur 
Nutzung von Synergieeffekten, werden die Grundausstattungen aller Kücheneinheiten einheitlich 
ausgeführt. Um eine schnelle Inbetriebnahme zu gewährleisten, wird untenstehende Grundausstattung an 
Küchengeräten benötigt. Es werden 2 Sätze für das Pilotprojekt MBM 5000 sowie 1 Satz für die 
Ausbildungsküche des Schulungszentrums Luckenwalde benötigt.  
 

Alle Angaben sind Mindestangaben und können verbessert werden. Alle beschriebenen Teile sind neu. 
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1 Anforderungen Küchenwerkzeuge 
 

1.1 Allgemeine Anforderungen 
Material: Alle mit Lebensmitteln in Verbindung kommende Materialien müssen den gültigen Gesetzen 
und Normen entsprechen. Die Ausführung muss so konzipiert werden, dass das Risiko einer 
Kontamination der Lebensmittel, soweit praktisch durchführbar, vermieden wird. Materialien, die mit 
Lebensmitteln in Berührung kommen, müssen leicht zu reinigen und zu desinfizieren sein. Sie müssen 
aus glattem, abriebfestem, korrosionsfestem und nichttoxischem Material bestehen und so installiert 
sein, dass die Küchenwerkzeuge angemessen gereinigt werden können. Dies erfordert, wenn nicht 
anders angegeben, Spülmaschinenfestigkeit. Wenn nicht anders angegeben, besteht das Material aus 
Edelstahl.  
Das Küchenwerkzeug muss unter den Bedingungen, die bei seinem zweckbestimmten Gebrauch 
auftreten können, chemisch beständig sein. Weder durch die Einwirkung der Speisen (Temperatur, 
Säuregehalt, Fettgehalt etc.) noch durch die Behandlung beim Reinigen (Spülen) dürfen sich 
Komponenten lösen und Inhaltsstoffe der Speisen oder Reinigungsmittel dürfen sich nicht am 
Küchenwerkzeug anlagern.     
Es werden 3 Einheiten bestehend aus 507 Teile plus Verpackungsmaterial benötigt. 
 

1.2 Übersicht der Einzelteile 
 
Jede Einheit besteht aus nachfolgenden Teilen: 
 
Schüssel (12 Teile)  
4x Schüsseln Inhalt 8,0 L 
4x Seiher passend zu Schüssel 8,0 L 
4x Schüsseln Inhalt 5L   
 
 
Schneidebrett (10 Teile)  
5x Bretter 80 cm x 40 cm inkl. Aufbewahrungsgestell 
5x Bretter 40 cm x 30 cm inkl. Aufbewahrungsgestell 
 
 
Messer-Set (26 Teile)  
6x Tranchiermesser, 20 cm Klingenlänge 
4x Tranchiermesser Wellenschliff, 22 cm Klingenlänge 
4x Kochmesser, 26 cm Klingenlänge 
2x Ausbeinmesser, 13 cm Klingenlänge 
1x Kotelett Spalter, 18 cm Klinge 
6x Schälmesser, 7 cm Klingenlänge 
1x Stechmesser, 15 cm Klingenlänge 
2x Brot- und Konditorenmesser, 26 cm Klingenlänge 

 
Fleischer-Werkzeug (8 Teile)  
1x Knochensäge 
3x Fleischgabel, 34 cm Hackerangriff 
3x Metallringgeflecht-Handschuh Gr. M, Gr. L, Gr. XL 
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1x Wetzstahl 30,5 cm 
 
 
Rühr- und Ausgabegerät (181 Teile)  
15x Pfannenschaufel mit Hakengriff 30 cm x 10 cm bis 12 cm 
4x Kochlöffel mit Hakengriff 30 cm 
15x Schaumlöffel mit Hakengriff 30 cm x 8 cm 
5x Schaumlöffel mit Hakengriff 30 cm x 10 cm 
5x Schaumlöffel mit Hakengriff 30 cm x 12 cm 
2x Schneebesen 43 cm 
2x Schöpfkelle mit Hakengriff 1000 ml 
10x Schöpfkelle mit Hakengriff 500 ml 
10x Schöpfkelle mit Hakengriff 250 ml 
10x Schöpfkelle mit Hakengriff 125 ml 
1x Stabmixer mit Aufsatz  
1x Kesselbesen 100 cm 
1x Kessel Schaumkelle 100 cm 
2x Rührspatel, Kunststoff, 100 cm – 120 cm 
20x Grillzange, Edelstahl, 35 cm - 40 cm 
10x Service Zange mit rotem Griff, 24 cm 
10x Service Zange mit violettem Griff, 24 cm 
10x Fleisch Gabel / Tranchiergabel mit rotem Griff 15 cm  
10x Fleisch Gabel / Tranchiergabel, mit violettem Griff, 15 cm   
10x Teigschaber, Silikon, mit Edelstahlgriff, Länge 26 cm 
10x Teigabstecher “Schlesinger”, Kunststoff, Flexibel, 15 cm x 10 cm 
5x Küchenschere, Edelstahl, geschmiedet, 21 cm x 7,5 cm   
 
 
Kochgeschirr (10 Teile)  
2x Suppentopf 24 l mit Deckel 
2x Suppentopf 10 l mit Deckel 
4x Stielkasserolle 4,7 l  
2x Bratpfanne 32 cm mit Deckel 
 
 
Weiteres Werkzeug (43 Teile)  
10x Hand-Alles-Schäler 
2x Hand-Dosenöffner 
1x Trichter 
3x Messbecher 3 l 
3x Messbecher 5 l  
5x Edelstahl Eimer 10l 
9x Einstich- Sonden-Thermometer 
10x Min/Max Thermometer für Kühlschränke  
 
 
Rückstellprobensystem nach DIN 10526 (224 Teile) 
15 Proben / Tag - Aufbewahrung 14 Tage   
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Lagerung und Verpackung  
Alle Einzelteile sind in Eurobehälter aus Kunststoff mit Auflagedeckel, Handgriffe offen, zu liefern. 
Schlichtes Erscheinungsbild, sinnvoll platzierte Verstrebungen, möglichst glatte Flächen für bessere 
Hygiene und eine leichte Reinigung (Farbe Grau). Dimensionen max. mit Deckel (LxBxH 40x30x 33,5cm), 
wenn nicht anders beschrieben. Einzelteile sollen dabei den vorhanden Raum größtmöglich ausfüllen. Das 
maximale Gewicht von 25 Kg je Kiste darf nicht überschritten werden. Dies trifft sowohl auf die 
Dimensionen der Küchenwerkzeuge, aber auch auf die Anzahl der in einer Box zu platzierenden 
Gesamtanzahl zu. Kessel-Besen, Kessel Schaumkelle und die Rührspatel in Euroboxen (LxBxH) 120 cm x 
40 cm x 40 (60) cm verpackt werden. Die Euroboxen sind gefüllt und gestapelt auf Europaletten, (LxBxH) 
120 cm x 80 cm, die Höhe darf inkl. Palette 140 cm nicht überschreiten, gebändert zu liefern. 

 

2 Detaillierte Beschreibung der Einzelteile 
 
 

2.1  Schüsseln  
Konische Form, glatter Rand.  
Material: Die Schüsseln sind robust und spülmaschinenfest. Die Behälter und das Zubehör sind aus 
Edelstahl, die Ausführung ist Silber.  
Eigenschaften:  Alle Teile werden in einer Euronormboxen sicher verstaut. 
Die Euronormbox verfügt über einen Deckel. 
Jede Euronormbox ist außen mit einer dauerhaften Inhaltsangabe zu versehen. 
 
Einzelteile: 
4x Schüsseln Inhalt 8L 
4x Seiher: Inhalt ca. 8L (für Einsatz in Kombination mit Schüssel 8L) 
4x Schüsseln Inhalt 5L 
 

2.2 Schneidebrett  
Material: Alle Schneidebretter sind aus Kunststoff (Polyethylen) gefertigt. Sie sind robust und 
spülmaschinenfest. Brettstärke 2-3cm, Brett einseitig mit Saftrille an allen Kanten.  
Die Schneidebretter sind mit einem HACCP Schneidebrett- Halter, -Gestell zu liefern, je Format ein 
passendes Gestell / Halter. 
Eigenschaften: Alle Bretter passen in eine Euronormbox (80x60x ca. 30cm) 
Die Euronormbox verfügt über einen Deckel. 
Jede Euronormbox ist außen mit einer dauerhaften Inhaltsangabe zu versehen. 
 
Einzelteile: 
 Schneidebrett eckig ca.80x40cm:  

1x Farbe Rot 
1x Farbe Blau 
1x Farbe Gelb 
1x Farbe Grün 
1x Farbe Weiß 
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Schneidebrett eckig 40x30cm: 
1x Farbe Rot 
1x Farbe Blau 
1x Farbe Gelb 
1x Farbe Grün 
1x Farbe Weiß 

 

2.3 Messer  
Material: Alle Messer sind robust und spülmaschinenfest. Die Messer sind aus Edelstahl, die Ausführung 
ist Silber. Die Griffe bestehen aus Kunststoff.  
Eigenschaften:  Alle Messer sind kürzer als 37cm und werden in einer Euronormbox (40 cm x 30 cm x 
ca.7,5 cm) sicher befestigt und verstaut.  
Die Euronormbox verfügt über einen Deckel. 
Jede Euronormbox ist außen mit einer dauerhaften Inhaltsangabe zu versehen. 
Einzelteile: 
6x Tranchiermesser: Klingenlänge ca. 20 cm 
4x Tranchiermesser Wellenschliff: Klingenlänge ca. 22 cm 
4x Kochmesser: Klingenlänge ca. 26 cm 
2x Ausbeinmesser: Klingenlänge ca. 13 cm 
1x Kotelett Spalter: Klingenlänge ca. 18 cm 
6x Schälmesser: Klingenlänge ca. 7 cm 
1x Stechmesser: Klingenlänge ca.15 cm 
2x Brot- und Konditorenmesser: Klingenlänge ca. 26 cm 
 

2.4 Fleischer-Werkzeug  
Material: Alle Messer sind robust und spülmaschinenfest. Die Teile sind aus Edelstahl, die Ausführung ist 
Silber. Die Griffe bestehen aus Kunststoff.  
Eigenschaften:  Alle Teile sind kürzer als 37cm und werden in einer Euronormbox (40 cm x 30 cm x 
ca.7,5 cm LxBxH) sicher befestigt und verstaut.  
Die Euronormbox verfügt über einen Deckel. 
Jede Euronormbox ist außen mit einer dauerhaften Inhaltsangabe zu versehen. 
Einzelteile: 
1x Knochensäge: Sägeblattlänge ca. 30 cm 
3x Fleischgabel: Hakengriff ca. 34 cm 
3x Metallringgeflecht-Handschuh: Jeweils1x in Größe S, M und L, DIN EN 1082-1:1997-03, inkl. 
Baumwollhandschuh für innenliegendes Tragen.  
1x Wetzstahl oval: Länge ohne Griff ca. 30,5cm 

 

2.5 Rühr- und Ausgabegerät 
Material: Alle Teile sind robust und spülmaschinenfest. Die Teile sind aus Edelstahl, die Ausführung ist 
Silber.  
Eigenschaften:  Alle Teile werden in einer Euronormbox (60 cm x40 cm x ca.32cm) sicher verstaut. 
Die Euronormbox verfügt über einen Deckel. 
Jede Euronormbox ist außen mit einer dauerhaften Inhaltsangabe zu versehen. 
Einzelteile:  
15x Pfannenschaufel: Länge ca. 30 cm -, Hakenstiel 
4x Kochlöffel: Länge ca. 30 cm, Hakenstiel 
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15x Schaumlöffel mit Hakengriff: 30 cm x 8 cm 
5x Schaumlöffel mit Hakengriff: 30 cm x 10 cm 
5x Schaumlöffel mit Hakengriff: 30 cm x 12 cm 
2x Schneebesen ca. 43,5 cm     
2x Schöpfkelle: Länge ca. 50cm, Hakenstiel, Inhalt ca. 1000 ml 
10x Schöpfkelle: Länge ca. 30 cm, Hakenstiel, Inhalt ca. 500 ml 
10x Schöpfkelle: Länge ca. 30 cm, Hakenstiel, Inhalt ca. 250 ml 
10x Schöpfkelle: Länge ca. 30 cm, Hakenstiel, Inhalt ca. 125 ml 
1x Stabmixer austauschbar: Mixstab ca. 30cm, Rührbesen ca. 30cm, elektrisch (ca. 0,5kW),                                
DIN EN 12853. Der Griff kann aus Kunststoff bestehen. 
1x Kessel Schneebesen Länge 115 cm 
1x Kessel Schaumkelle Länge 100 cm 
2x Rührspartel, gelocht, lebensmittelecht, 100 cm lang, Material: Kunststoff 
20x Grillzange 40 cm, Edelstahl 
10x Servicezange 24 cm rot 
10x Servicezange 24 cm violett 
10x Fleisch- / Tranchiergabel, mit rotem Griff, 15 cm Länge 
10x Fleisch- / Tranchiergabel mit violettem Griff, 15 cm Länge 
10x Teigschaber, Silikon, mit Edelstahlgriff, Länge 26 cm   
10x Teigabstecher “Schlesinger”, Kunststoff, Flexibel, 15 cm x 10 cm 
5x Küchenschere, Edelstahl, geschmiedet, 21 cm x 7,5 cm 

 

2.6 Kochgeschirr  
Material: Alle Teile sind robust und spülmaschinenfest. Die Teile sind aus Edelstahl, die Ausführung ist 
Silber, matt gebürstet 
Ausführung: Alle Töpfe sind mit einem Schüttrand zum tropffreien Ausgießen versehen. Alle Töpfe 
verfügen über 2 punktgeschweißte, massive, thermisch vom Topf getrennte Kaltgriffe. Die Stielkasserolle 
verfügt über einen Stielgriff. Die Gefäße sind für alle Herdarten, auch Induktion, geeignet.  
Eigenschaften:  Alle Teile werden in einer, oder mehrerer Euronormboxen (60 cm x 40 cm x ca.32 cm) 
sicher verstaut. 
Die Euronormbox verfügt über einen Deckel. 
Jede Euronormbox ist außen mit einer dauerhaften Inhaltsangabe zu versehen. 
Einzelteile:  
2x Suppentopf: Inhalt ca. 24 l, Durchmesser ca. 32 cm, Höhe 32,5 cm mit Edelstahl-Deckel 
2x Suppentopf: Inhalt ca. 10 l, Durchmesser ca. 24 cm, Höhe 24,5 cm mit Edelstahl-Deckel 
4x Stielkasserolle: Inhalt 4,7L, Durchmesser ca. 18 cm, Höhe ca. 20 cm 
2x Bratpfannen: Durchmesser ca. 32 cm, Höhe ca. 10 cm, mit Edelstahl-Deckel 

 
 

2.7 weiteres Küchenwerkzeug 
Material: Alle Teile sind robust und spülmaschinenfest. Die Teile sind aus Edelstahl, die Ausführung ist 
Silber. Die Griffe bestehen aus Kunststoff.  
Eigenschaften:  Alle Teile werden in einer Euronormboxen sicher verstaut. 
Die Euronormbox verfügt über einen Deckel. 
Jede Euronormbox ist außen mit einer dauerhaften Inhaltsangabe zu versehen. 
Einzelteile:  
10x Hand-Alles-Schäler: Länge ohne Griff ca. 7 cm 
2x Hand-Dosenöffner: Betriebsart Drehgriff manuell 
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1x Trichter: Inhalt ca. 1L, Durchlauf-Durchmesser ca. 20 mm  
3x Messbecher: ca. 3L, geprägte Skalierung (Einteilung Liter L und Milliliter ml) Material: Polypropolen 
3x Messbecher: ca. 5L, geprägte Skalierung (Einteilung Liter L und Milliliter ml) Material: Polypropolen 
5x Edelstahl Eimer 10 l mit Einprägung Skalierung in Liter 
10x Kühlschrankthermometer, Min/Max 
9x Sonden-Thermometer: Einstech-Thermometer (Einstechtiefe ca. 12cm), Messbereich 0°C - +100°C, 
Graduierung 1°C, Säureschutzkappe für Einstechsonde, inkl. Batterien, HACCP konform. 

 

2.8 Rückstellproben 
Rückstellprobensystem nach DIN 10526 
Material: Alle Teile sind robust und spülmaschinenfest. Die Teile sind aus Polyethylen und mit dicht 
schließendem Deckel.  
Eigenschaften:  Die Probenbehälter werden in einem passenden Gestell in einem TK-Bereich gelagert. 
Einzelteile:  
210x Probenbecher je 250 ml, transparent, verschiedenfarbige Deckel (rot, gelb, grün) mit geeignetem 
Aufbewahrungsgestell zur Probenlagerung (15 Proben/Tag-14 Tage) 

 

3 Lieferung und Verpackung 
 

3.1 Verpackung 
 

Die gefüllten Euronormboxen sind gestapelt auf Europaletten, (LxBxH) 120 cm x 80 cm, die Höhe darf 
inkl. Palette 140 cm nicht überschreiten, gebändert zu liefern. 

 

3.2 Lieferung 
 

Die Lieferung erfolgt zum DRK-Logistikzentrum in Schönefeld / Luckenwalde. 
 


